LANDGASTHOF

HIRSCH

Unsere Auswahlkarte *;’*

Alle Gerichte mit dem * gibt es auch als kleine Portion fiir € 2,00 weniger!
Tagessuppe
Bunt gemischter Salat

Kalbfleischbillchen auf Jiger Art, mit Champignons in Rahmsofe,
dazu handgeschabte Spatzle

Spitzle-Pilzpfanne - des Schwaben Leibgericht

* 3 hausgemachte Maultaschen in der Brithe serviert und mit Zwiebeln
geschmelzt, dazu Kartoffelsalat und Kopfsalat

Gebackenes Seelachsfilet mit RemouladensoBe und Dampfkartoffeln
“Chefsalat” - gemischte Salatplatte mit Kise, Fi, Schinken und Baguette
* Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites

Vitaminbombe- Feldsalat in Vinaigrette, mit Apfelspalten, Kisewiirfeln,
Putenstreifen und Baguette

* Hausgemachte Tafelspitzsilze vom Schwarzwilder Weiderind mit
Radieschenvinaigrette, dazu Bratkartoffeln

Gebratenes Hihnchenbrustfilet in Currysoe mit Reis und Pfirsich

* Hirschragout aus heimischen Wildern mit Champignons,
hausgemachten Semmelknodeln und Preiselbeeren

* Hirsch-Wok mit gebratener Pute, frischem Gemiise
und feinen Nudeln - leicht scharf -

* Kalbssteak in feinem Rahmso6Ble, dazu handgeschabte Spitzle

* "LoBbutrger Schlemmerteller", verschiedene Steaks vom Kalb und
Schwein mit Rahmchampignons, Gemiise und Spitzle

Landgasthof Hotel “Hirsch” - Hauptstralle 5 - 72290 LoBburg

Telefon 07446 95050 Fax 07446 950 555
www.hirsch-lossburg.de - hotel@hirsch-lossburg.de
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Unser Vesperkirtle:

Alle Gerichte mit dem * gibt es auch als kleine Portion fiir € 2,00 weniger!

Wurstsalat mit Brot

Wurstsalat "Straburger Art" mit Brot

Belegtes Brot mit gekochtem oder Schwarzwilder Schinken

* Ein Paar Kalbsbratwiirste mit geschmolzenen Zwiebeln,
Kartoffelsalat und Brot

* Toast Hawati
Schinkentoast mit Ananas und Kise iiberbacken, dazu Salatgarnitur

Schwarzwilder Vesper auf dem Holzbrett serviert dazu Brot und Butter

Portion Schwarzwalder Schinken mit Brot und Butter

“Chefsalat” - bunt gemischte Salatplatte mit Kise, Ei, Schinken
und Baguette

Vitaminbombe- Feldsalat in Vinaigrette, mit Apfelspalten, Kisewtirfeln,
Putenstreifen und Baguette

* Hausgemachte Tafelspitzsilze vom Schwarzwilder Weiderind mit
Radieschenvinaigrette, dazu Bratkartoffeln

Gilt erst ab 18.00 Uhr
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Landgasthof Hotel “Hirsch” - Hauptstra3e 5 - 72290 LoBburg

Telefon 07446 95050 Fax 07446 950 555

www.hirsch-lossburg.de - hotel@hirsch-lossburg.de




